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�ع$ناتكم على موقع الدواجن يرجى مراسلة الموقع على البريد ا�لكتروني للموقع  
  

info@thepoultry.net 

  
 

 
 موقع الدواجن

 
 

يمكنك زيارة موقع الدواجن على ا�نترنت لتجد العديد من 
.المواضيع القيمة عن الدواجن  

 
جميع المواضيع المطروحة بالموقع موثقة بأخر واحدث 
المراجع العالمية بعلم الدواجن ومنقحة على يد نخبة من 

والمھندسين الزراعيين  طباء البيطريينا'ساتذة وا'
.الحاصلين على شھادات عليا بعلم الدواجن  

 
 

 تنبيه
 

جميع الحقوق العلمية مسجلة باسم موقع الدواجن ويمنع 
موقع أخر بدون إذن خطي من  أينقلھا او نسخھا من 

إدارة الموقع وأي مخالفة ستعرض الموقع المخالف 
ھا بقانون حماية للمحاسبة القانونية المنصوص علي

.الملكيات  

  
يسمح بوضع ملخص بسيط للموضوع مع رابط للمقالة 

 ا'صلية على موقع الدواجن
 

www.thepoultry.net 
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 منتجات النعام

  

 
 

 موقع الدواجن
 

 
 

 المقدمة
 

تعتبر تربية النعام من المشاريع الواعده في العالم والوطن العربي لما لھذه الطيور 
.من ميزات قد يجھلھا الكثير من المھتمين بحق الدواجن  

 
حة تعد فمنتجات طيور النعام 4 تقتصر فقط على اللحوم والبيض بل ان كامل الذبي

.قابله ل=ستخدام في اغراض مختلفة بما فيھا الجلد الغالي الثمن والريش وغيرھا  
 

:وفيما يلي سنتطرق الى اھم المنتجات ا�قتصادية للنعام والتي تتضمن التالي  
 

 
  إنتاج اللحوم من النعام -1
 

ارنة نظرًا إلى جودته وامتيازه بقلة الدھون مق يأتي لحم النعام على قمة المنتجات
يكون خالياً من الكوليسترول عدو القلب، حيث إن نسبة اللحم إلى الدھن توازي  باللحوم الحمراء البيضاء، إذ يكاد

99%  .   
  

النعامة خال تمامًا من  وتتركز كمية اللحم في اSفخاذ التى تحتوي على أفضل قطع اللحم في الطير حيث صدر
  .يتم التخلص منه تمامًا بعد الذبحاللحم، و

  
و  60يشكل اللحم اSحمر نسبة تتراوح بين .شبيھة باللحم البقري من حيث القوام والطعم والمظھر و لحوم النعام 

  .من وزن الذبيحة % 63
  
للحوم  منخفضة في الكوليسترول و الدھن و الطاقة و تعتبر بديل غنية في البروتين و الحديد و و لحوم النعام 

 . رضىالحمراء و خصوصا بالنسبة للم

، و 4 يستحب ذبح  كجم 100شھرًا حيث يكون وزنھا في حدود  16- 12العمر المثالي لذبح طيور النعام من 
  .كجم  75الطيور التي يقل وزنھا عن 

زيادة في عنصر الحديد ونقص في الصوديوم، إلى جانب انخفاض السعرات  لحم النعام قليل اSلياف مع و
  . نية غير المشبعة وزيادة نسبة البروتين فيهاSحماض الدھ الحرارية مع كثرة

 فإن لحم النعام له نكھة مميزة وھو ما جعله من أفخر أنواع اللحوم مع ارتفاع ثمنه، إضافة إلى العوامل السابقة
  .اللحم ويمكن حفظه في الث=جة لمدة طويلة نظرًا إلى عدم وجود الدھون التي تؤدي إلى فساد

لحوم و ال. وخال من البقع الطازج بكون جميع العض=ت ذات لون أحمر متجانس غامق يمكن تمييز لحم النعام و 
 . طري وكمية السائل المنفصل عنه قليلة اللحم. من الروائح الغريبة يذات نكھة جيدة ومميزة و خال
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رجة وبسرعة، بحيث تصل د و4حتواء لحم النعام على نسبة دھون قليلة يفضل طھيه على درجة حرارة مرتفعة
بھذا تحتفظ اللحوم بطراوتھا وعصارتھا و  درجة مئوية في غضون الدقيقة، 70الحرارة في مركز اللحم إلى 

   .استساغة للمستھلك أكثرتكون 

  

  

  مخطط لذبيحة النعام
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 وا=بقار لحوم النعام و ا=نواع ا=خرى من الطيورالجدول التالي يوضح مقارنة بين 

 

 مقارنة بين لحم النعام و ا=نواع ا=خرى من الطيور وا=بقار
 

  

  

  صفات ذبيحة طائر النعام

 

 صفات ذبيحة طائر النعام
 

  

  

  : عند ذبح طيور النعام إتباعھاإرشادات و م$حظات يجب 

 

 . ساعة 12طيور قبل الذبح يجب رفع اSكل من أمام ال .1

مدة تخزينه،  يجب أن تكون الطيور ھادئة و عدم إزعاجھا قبل الذبح لتأثير ذلك على صفات اللحم و .2
اSحمر إلى اSزرق مما  حيث أن خوف الحيوان و إزعاجه قبل الذبح يؤدى إلى تغير لون اللحم من

 .يخفض من مدة حفظه و قيمته التسويقية
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 . ر بكيس قبل الدخول إلى المذبح للمساعدة في تھدئتهيتم تغطية رأس الطائ .3

و يتم السلخ باستخدام  بعد الذبح يتم نزع الريش يدويا ثم يبدأ السلخ بان يتم تعليق الذبيحة على الخطاف .4
الجلد بالدم أثناء الذبح حيث يؤدى  السكين ، وقد يستخدم الھواء المضغوط ، مع م=حظة عدم تلوث

 . ه التسويقيةذلك إلى انخفاض قيمت

، فاتباع طريقة  يجب إ4 تتأخر المدة من الذبح حتى تفريغ المحتويات و اSحشاء الداخلية عن ساعة .5
.و السريعة تؤدى إلى الحصول على ناتج لحم جيد الذبح السليمة
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  جـلود النعـــام -2

  
أرقى و أغلى و  يعتبر جلد النعام من أجود

  .الجلود على اlط=ق
  
النعام المدبوغة في صناعات و تدخل جلود  

الجلدية و الشنط و اSحذية و يمتاز  الم=بس
 جلد النعام بالمتانة و الشكل الجذاب لوجود

و التي تعطى  ع=مات مكان منابت الريش
  .للجلد قيمة جمالية

  
الرئيسي للنعام ثم الريش  و يعتبر الجلد المنتج 

م و اللحم الذي يعتبر من المنتجات الثانوية للنعا
 . من دول العالم في الكثير

  

من القيمة %  80تشكل الجلود نسبة حوالي 
لحم، و ال النقدية للذبيحة و الباقي قيمة الريش و

 . مربع جلد متر 1.4 - 1.3كجم ينتج  100العام و وزن حوالي  يطائر النعام عند عمر حوال

  .ةو حتى تتم عملية الدباغة اSولييحفظ الجلد بعد الذبح و السلخ 

 2+ كجم ملح طعام  5+ جالون كلوركس  1.5+ جالون ماء  40الجلد في محلول مكون من  و يتم الحفظ بوضع
ساعة ثم يغطى  24أيام ثم يرفع من المحلول و يترك للتھوية لمدة  5-3بوركس و يترك في المحلول لمدة  كوب

  .بالملح و يترك لمدة يومين

  . متبع في اغلب المزارع و في ھذه الحالة 4 يتم تجميد الجلد كما ھو

  

  : كاNتي أجزاء ، و في ضوء العيوب الموجودة يعطى للجلد درجات 4يقسم الجلد إلى 

 

 جلد درجة أولى �
، و يجوز التغاضي عن عيب واحد في الجلد بحيث 4  يكون الجلد خالي من الثقوب و الخدش و الدھن

 .مم 16عن  تزيد مساحته

 جلد درجة ثانية �
 .)في جزء واحد من الجلد العيوب% ( 15تقل قيمته عن السابق بمقدار 

 جلد درجة ثالثة �
 .)جزء من الجلد 2في  العيوب% (  15تقل قيمته عن السابق بمقدار 

 جلد درجة رابعة �
 .)أجزاء الجلد 3في  العيوب% ( 15تقل قيمته عن السابق بمقدار 

 جلد درجة خامسة �
 .)أجزاء الجلد 4في  العيوب% (  15ل قيمته عن السابق بمقدار تق
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  إنتاج الريش من النعام -3
 

ويتم جمع الريش  كجم ، 1.5 - 1.2يبلغ إنتاج الريش من النعام من 
  .شھرً  12مرة كل 

  . ريشة بوزن كجم واحد كل مرة 50ي وينتج الذكر البالغ حوال 

  .واSجنحة والذيل الظھر واSفخاذ ويتركز توزيع الريش في

السيقان فليس  أما المناطق أسفل اSفخاذ والصدر وتحت اSجنحة و 
 .بھا ريش على اlط=ق

و الشائع جمع الريش من الطيور الحية مرة واحدة في السنة ، و يتم 
  .يا و بدون مياه أو أدوات مساعدة الطيور المذبوحة يدو نزع الريش من

  : أنواع من الريش ھي 3و يوجد  

 

 )سم 40اكثر من ( من الجناح  – الريش الطويل �

 )سم 40 -22من ( من الجناح  – الريش المتوسط �

 ) سم 22اقل من ( ريش الجسم  – الريش القصير �

 
الزمان في أعمال التنجيد  مو ريش النعام من أجمل أنواع الريش ، وع=وة على استخداماته المعروفة منذ قدي

يدخل في تنظيف اSجھزة الدقيقة مثل الكمبيوتر فھو  ت الك=سيكية للسيدات،الفاخر والديكور، واlكسسوارا
المتميزة بقوى مغناطيسية تجذب الغبار و اSتربة الدقيقة عن بقية أنواع  السيارات قبل الدھان، وذلك لخاصيته

.الطيور  
 
 

  منتجات أخرى للنعام -4
 

�  دھن النعام. أو
كجم ، و يستعمل الدھن في صناعة بعض المراھم المستعملة  15حوالي  الدھنيبلغ إنتاج طائر النعام البالغ من 

الراقية حيث  ا4لتھابات الجلدية و اSلم و التھابات المفاصل و العض=ت بجانب مواد التجميل في ع=ج بعض
ت الداكنة لقدرته على تخفيف الع=ما استعمل منذ آ4ف السنين في المساعدة على زيادة نضارة البشرة وجمالھا

  .والتجاعيد التي تظھر على البشرة

 

  بيض النعام . ثانيا
دجاج ، و يستخدم بيض النعام في التغذية أما مشوي أو مقلي أو  بيضة 24بيضة النعام تساوى في الوزن حوالي 

  ) .للنضج ساعة غليان 2( مسلوق

أربعة أشخاص ذوي شھية جيدة،  lشباعتكفي البيضة الواحدة  كبر حجمه و يمتاز بيض النعام بمذاقه الرائع و 
  .كجم 120كجم تتحمل وزناً يصل إلى  1.5ويبلغ وزنھا حوالي 

  .و قد استخدم قدماء المصريين البيض غير المخصب بعد فتحه كأواني للطعام  
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تعد بتصاميم رائعة، و اليوم فيدخل استخدامه في الديكور والزينة كأعمال فنية ورسومات ذات نقوش مدھونة أما 
  .من التحف الجذابة

 

عيون النعام. ثالثا  
على عيون النعام إمكانية ا4ستعانة بھا في ترقيع قرنية عين  أوضحت بعض الدراسات الطبية التي أجريت

.في التركيب اlنسان و ذلك للتشابه  
 
العمليات استخدامھا في بعض  و يجرى حاليا فى العالم إنشاء بنوك متخصصة لحفظ عيون النعام حتى يمكن 

.الجراحية ، و التي مازالت في المراحل التجريبية  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

جميع الحقوق مسجلة باسم 
ويمنع نسخ  موقع الدواجن

المقال او وضعھا بأي موقع 
ويسمح بوضع ملخص مع رابط 

للمقال ا=صلي على موقع 
الدواجن وأي مخالفة ستعرض 

 للمسائلة القانونية

www.Thepoultry.net 

  

  


