
Technologie clé de compétitivité dans l’activité

BLE PRECUIT A CUISINER

Réception Blé dur

Poussières

Ecorces libres

Grains cassés
Cailloux et non standards

Vapeur

Air chaud

Son

Farine blanche

BLE PRECUIT
« EBLY »

Pesage - Contrôle

Cyclonage

Stockage

Tamisage - Calibrage

Pré-cuisson 1h T=100°

Séchage en tambour rotatif

Décorticage
2 passages successifs

entre 2 meules abrasives

Porisation par choc thermique
quelques’’ T=250°

Conditionnement

ISAA-MF 2004


