
 
 
 
 

  رــجامعة الأزه       
   بالقاهرةةـة الزراعـكلي  

  بسم االله الرحمن الرحيم
  
  

  
  
  
  

  قسم علوم وتكنولوجيا                          
  الأغذية                                 

  

    الأغذيةاقسم علوم و تكنولوجي
  

  تاريخ إنشاء القسم
  . ألألبانلصناعات الغذائيه و ام بأسم قسم٦٤/١٩٦٥العام الجامعي  •

  . الأغذيةاقسم علوم و تكنولوجيم بأسم ٧٦/١٩٧٧العام الجامعي   •

ام              • ه في ع صناعات الغذائي ه       ٧٥/١٩٧٦بدات الدراسه بشعبة ال ام    في م وتخرجت أول دفع ع

   .م ٧٦/١٩٧٧

  مجالات الدراسه

ة    ميكروبيول – آمياء و تحليل الأغذيه      –  الأغذية اعلوم و تكنولوجي   ا ألأغذي سان      -وجي ة إن  – تغذي

ه     صانع الغذي صحيه لم شثون ال وده  –ال ة الج ه  –  مراقب شريعات الغذائي سي  – الت يم الح  التقي

  .للأغذيه

  المقررات التي يدرسها الطالب خلال ألألتحاق بشعبة الصناعات الغذائيه
                                 

  ه للسنه الثالثةالدراسي المقررات

  الفصل الدراسي الثاني  الدراسي ألأولالفصل 
    )١( آمياء مكونات أغذيه   •    
    آمياء و تحليل غذائي •    
    ميكروبيولوجيا ألأغذية     •    
   دراسات خاصه   •    
   إنتاج خضر•    
  )    أ (  إنتاج فاآهه     •    
)              أ  ( هندسة تصنيع ألأغذيه    •    

   )٢(  آمياء مكونات أغذيه •     
   تحليل أغذيه                         •     
   تغذية إنسان•     
 أساسيات تكنولوجيا ألأغذيه                  •     
 النباتات الطبيه و العطريه                     •     
  )ب( يع ألأغذيه       هندسة تصن•     
  )ب(  إنتاج فاآهه  •     

  

 ١



داء تدريب في ألأيجازه الصيفيه لمدة لا تقل عن ثلاثة أسلبيع في أيقوم طلاب الفرقه الثالثه ب

إلخ وذلك لأآتساب بعض .........مصانع حفظ ألأغذيه و تصنيعها مثل مجال التصنيع الغذائي

     .المهارات التدريبيه

  

  يه للسنه الرابعهالمقررات الدراس

  الفصل الدراسي الثاني  الفصل الدراسي ألأول

  أساسييات التعليب و التجفيف• 

  أساسييات الحبوب و منتجاتها  • 

 المنتجات الحيوانيه      أساسيات تكنولوجيا• 

  الميكروبيولوجيه أساسييات الصناعات•

  أساسييات الزيوت و منتجاتها • 

    ) أ   (   بحث خاص و مناقشات• 

  إقتصاديات التصنيع الغذائي• 

                                          

  أساسييات السكر والحلوى • 

  الشئون الصحيه لمصانع ألأغذيه   • 

  أساسييات  تعبئه و تغليف  • 

    )ب  (بحث خاص و مناقشات • 

  تقييم أغذيه و رقابة الجودة و التشريعات   • 

تصدير الحاصلات البستانيه    أعداد و تخزين و 

                   

  
   من الدراسه بالقسم الهدف 
  

شريه      • وادر ب داد آ ي إع سم إل ام  )الخريجين  ( تهدف الدراسه بالق ه من ألألم ي درجه عالي عل

  .بكافة النواحي في علوم وتكنولوجيا الأغذية  و)من تاناحيه النظريه و العمليه ( المهارات ب
  

  

  

  

  

 ٢



  

  أعضاء هيئة التدريس بالقسم
  
  الوظيفة  الاسم م  الوظيفة  الاسم  م
  استاذ   جمال رويشد حمد   /د.ا ١٤ غير متفرغ استاذ  أحمد بهي الدين شاهين/ د.ا  ١
   مساعداستاذ   محمد حمزة السعيد/دآتور  ١٥  في ذمة االله  اق نوفلزالر مصطفى عبد / د.ا  ٢
   مساعداستاذ  أشـــرف شرف/ دآتور - ١٦ ير متفرغاستاذ غ   هاشمزعبد العزيحنفى  / د.ا  ٣
   مساعداستاذ   محمدمصطفى أبوالفضل/ دآتور  ١٧  استاذ متفرغ  السيد محمد الدماطي /د.ا  ٤
   مساعداستاذ أللاة احمدعبدالبدريناصر/دآتور ١٨ استاذ غير متفرغ             على مرسى صالح  / د.ا  ٥
   مساعداستاذ    محمد إبراهيم محمد/دآتور  ١٩  استاذ متفرغ تاحعبد الفمحمد الأنور عثمان / د.ا  ٦
   مساعداستاذ  الغنيعبدعليماهرالسيد/دآتور ٢٠  استاذ متفرغ  حسن حسن عبد الدايم  / د.ا  ٧
  مدرس   محمد صاير السيد عمار/دآتور  ٢١  في ذمة االله  محمد أمين موسى / د.ا  ٨
  مدرس   أحمد إبراهيم حجازي/تور دآ ٢٢  استاذ   علي علي الشرنوبيجمال / د.ا  ٩
 مدرس مساعدمحمد عبد المنعم الوصيف / السيد  ٢٣  استاذ  محمد شحات سالم / د.ا ١٠
 مدرس مساعد   بدر سعيد عبد القصود / السيد  ٢٤  استاذ متفرغ  عبدالعزيز جمعه علام / د.ا ١١
  معيد   العظيمعصام اسماعيل عبد/السيد ٢٥  استاذ   محمدعلاء الدين سلامه  /د.ا ١٢
  معيد  هاني محمد فهمي/ السيد  ٢٦  استاذ   جمال رويشد حمد  /د.ا ١٣

            
  
  
  نؤساء القسم منذ إنشائة و حتي ألأر
  أحمد بهي الدين شاهين/ د. ا

  اق نوفلزالر مصطفى عبد / د. ا

  السيد محمد الدماطي /د.ا

          عبد الفتاحمحمد الأنور عثمان / د.ا

   عبد الدايمحسن حسن / د .ا

   محمدعلاء الدين سلامه  /د.ا

  
  
  

 ٣



   من القسممجالات العمل للخريجين
  

يس  •   ال و ل ي سبيل المث ا عل ددة منه ي مجالات متع ل ف سم الخريجين للعم تؤهل الدراسه بالق

  الحصر

وت و                        -١ ا ، مصانع الزي وب و منتجاته ابز الحب ذائي، مطاحن و مخ صنيع الغ جميع مصانع الت

سلي ، تب ظ         الم صنيع و حف دواجن، ت ماك و ال وم و ألأس ناعات اللح ه، ص د ألأغذي د و تجمي ري

ول    رة ، الكح سكر، الخمي شيكولاته ، ال ات و ال ه، الحلوي اه الغازي ه،  المي الخضروات و الفواآه

ات، مضارب ألأرز                 ،الخل ، الصابون و المنظفات الصناعيه، تعليب ألأغذيه ، المكرونه و المعجن

زات الطبيع ضرات   ،المرآ ه ،   مستح م و الرائح سبات الطع ل ، مك ه ، التواب وت العطري ه ،الزي ي

  .  التجميل

ذائي   -٢ صنيع الغ الات الت ي مج ه ف ات البحثي ز و الهيئ ودة (المراآ ة الج اج و مراقب ، )ألأنت

  .المؤسسات المهتمه بالمجالات البيئيه المختلفه و المتعلقه بصحة الأنسان

  )مثل هيئة التوحيد القياسي( عيه  مؤسسات الرقابه التشري -٣

ات ، ألأسكان الطلابي ،              -٤  مجال تغذية الأنسلن مثل مؤسسات المستشفيات ،المدارس ، الجامع

  .المعسكرات

 ٤


